KulinarischeGeniisse16 ,

%MJ A Yy Py N P
el = 4. ALBA Al
C@ Béblingen 15 ~ 17 November 2024

SELF SERVICE

ANTIPASTI

Vitello tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischmayonaise) € 11,00
Insalata russa (Gemdisesalat mit Ei und Mayonaise) € 11,00
Insalata di toma, sedano e noci € 11,00
(Salat mit Tomakése, Sellerie und Walniissen)

Terrina di coniglio (Kaninchenterrine ) € 11,00
Mocetta di vitello con rucola, grana e pomodorini € 11,00
(Kalbs-Mocetta mit Rucola, Grana und Kirschtomaten )

Insalata di galletto con mele, zenzero e verdurine € 11,00
(Hiihnchensalat mit Apfeln, Ingwer und Gemiise)

Antipasto misto (Gemischter Vorspeisenteller) € 14,00
PRIMI

Lasagnetta ai porri, zucca e salsiccia (Lasagnetta mit Lauch, Klirbis und Salsiccia) €12,00
Tajarin al ragu (T) (Tajarin mit Hackfleischsol3e) € 12,00
Albesino al sugo d’arrosto (T) (Albesini mit Bratensugo) €12,00
SECONDI

Sottopaletta di vitello al Barolo (Sottopaletta vom Kalb an Barolo-Jus) €17,00
Filetto di maialino alla nocciola (Schweinefilet mit Haselnusspesto) € 17,00
Formaggi misti con cugna (Késeteller mit Traubenmus cugna) € 14,00
DESSERT

Bunet (“Bunet” Pudding) € 6,00
Delizia di panna al caffé (Kaffeesahne Pudding) € 6,00
Torta di nocciole (Haselnuss-Kuchen) € 6,00
Mineralwasser Flasche € 2,00

(T) POSSIBILE ABBINAMENTO CON TARTUFO
Diese Gerichte eignen sich besonders zur Verfeinerung durch Triffel

Hinweise fiir den Selfservice

Die Bezahlung erfolgt nach Auswahl und Abholung der Gerichte an den daflr eingerichteten Kassen.
Die Weine, die Sie sowohl in Glasern als auch in Flaschen erhalten, bekommen Sie am
Weinausschank im Foyer. Die Weine werden direkt dort bezahlt.




