TROCKENE WEISSWEINE

Roero Arneis
Chardonnay
Favorita

ROTWEINE
Dolcetto
Barbera
Roero
Nebbiolo
Barolo
Barbaresco

DESSERTWEINE
Moscato
Brachetto

Asti

Alta Langa

Caffe espresso
Apfelschorle
Grappa

TROCKENE WEISSWEINE

Roero Arneis
Chardonnay
Favorita

ROTWEINE
Dolcetto
Barbera
Roero
Nebbiolo
Barolo
Barbaresco

DESSERTWEINE
Moscato
Brachetto

Asti

Alta Langa

Grappa
Apfelschorle
Caffé espresso
Mineralwasser

GETRANKEKARTE RESTAURANT

Glas Flasche

6,00 € 18,00 €
6,00 € 18,00 €
6,00 € 18,00 €

5,00€ 17,00 €
6,00 € 20,00 €
6,00 € 21,00 €
6,00 € 21,00 €
10,00 € 36,00 €
8,00 € 31,00 €

5,00 € 15,00 €
5,00 € 15,00 €
5,00 € 15,00 €

- 31,00 €

D.O.C. - mit kontrolliertem Ursprungspradikat
D.O.C.G. - mit kontrolliertem und garantiertem Ursprungspradikat

2,00 €
0,5 | Flasche 2,00 €
kleines Glas 5,00 €

GETRANKEKARTE WEINAUSSCHANK

Glas Flasche

5,00 € 15,00 €
5,00 € 15,00 €
5,00 € 15,00 €

4,00 € 14,00 €
5,00 € 17,00 €
5,00 € 18,00 €
5,00 € 18,00 €
8,00 € 32,00 €
7,00 € 28,00 €

4,00 € 12,00 €
4,00 € 12,00 €
4,00 € 12,00 €

- 28,00 €

kleines Glas 4,00 €

Flasche

Flasche

Fkkkkddokkk

2,00 €
2,00 €
2,00 €

KulinarischeGeniisse16
NI iy Py Pe

Boblingen 15 -~ 17 November 2024

WILLKOMMEN ZU DEN KULINARISCHEN
GENUSSEN AUS ALBA

Liebe Gaste,

es ist unser Wunsch, dass Sie sich wahrend dieser Veranstaltung wohl fiihlen, und deshalb méchten
wir Ihnen hier einige nitzliche Hinweise geben zum Ablauf der ,Kulinarischen Genlisse” aus dem
UNESCO-Weltkultur- erbe Alba, Langa und Roero, die Ihnen die Famija Albéisa, im Namen der Stadt
Alba, Boblingens Partnerstadt, an diesem Wochenende, prasentiert.

Bottega
Am Eingang zum Europasaal ist eine ,Bottega” eingerichtet. Dort konnen Sie die kostlichen
Spezialitdten und Weine, die wir eigens flr Sie aus un- serem schénen Piemont mitgebracht haben,
erstehen.

Selfservice

Hier kénnen Sie aus unserem Speisenangebot selbst wahlen und Ihr eigenes Meni zusammenstellen.
Die Bezahlung erfolgt nach Auswahl und Bestellung der Gerichte an den dafiir eingerichteten Kassen.
Die Weine, sowohl in Glasern als auch in Fla- schen, bekommen Sie am Weinausschank im Foyer.
Diese werden direkt dort an der Kasse bezahlt.

Restaurant

Im Restaurantbereich wird nur das komplette jeweilige Tages-/oder Abend-men serviert. Die Weine
dazu kénnen in Glasern oder Flaschen bestellt werden. Soweit noch freie Platze im Restaurant zur
Verfligung stehen, sind diese auch Gasten ohne Vorbestellung zuganglich. AuRerdem ist es moglich,
an den Kassen Tischreservierungen fiir die Dauer der Veranstaltung vorzunehmen.

Wenn lhnen die ,Kulinarischen Genlsse aus Alba“ gefallen haben, laden wir Sie herzlich ein, nach
Alba, in die Langhe und in den Roero zu kommen, wo Sie die Kiche, die Triffel und die Weine in ihrer

natirlichen Umgebung genieRen kénnen.

ARRIVEDERCI A PRESTO!

SERVIZIO RESTAURANT UND SELFSERVICE BOTTEGA

FREITAG (*) 15.11. 19 - 23 Uhr 10 - 24 Uhr
SAMSTAG 16.11. 12 — 15 Uhr und 19 — 23 Uhr 10 - 24 Uhr
SONNTAG 17.11. 12 - 15 Uhr 10 - 15 Uhr

(*) Saaloffnung am Freitag um 18.00 Uhr mit Eréffnungsfeier



SPEISEKARTE RESTAURANT

FREITAG, 15. NOVEMBER 2024 — ABENDMENU

Peperoni con salsa di tonno (Paprikaschoten an Thunfischsauce)
Trota marinata agli agrumi (Zitrus-marinierte Forelle)

SPEISEKARTE SELFESERVICE

ANTIPASTI

Terrina di coniglio (Kaninchenterrine) Vitello tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischmayonaise) €11,00
ANTIPASTO CALDO :nsa:a:a (rjl'J?sa (Gerr;tlsesalat mit Mayonaise) g 1111 gg
. _. . nsalata di toma, sedano e noci

Flan di toma con pere al Dolcetto (Flan vom Toma-Ké&se-Torte an Dolcetto-Birnen) h ™ . . ’

PRIMO grSalgt mét Tumalkasi, Sgllirle tund Walnuissen) €11.00

Agnolotti del plin ai tre arrosti (T) (kleine Ravioli mit dreierlei Braten-Fiillung) M?)rég]t?a (Ijic\(/)i?éﬁéocgnamgglaeng?arl:gi)pomodorini €11.00

SECONDO ) . . !

Filetto di maialino alle prugne con patate (Filet vom Spanferkel mit Pflaumen und Kartoffeln) l(r:;?:;\/l;c;;:?g?:gﬁcr?]l;'eGZ?]g;gdef);srgztr?:;aten ) €11.00

DESSERT e X o '

Bunet Bianco (Weiler ,Bunet* Pudding) gHihns?lat m'tt A;()}felnj Inrg];twervund G_emutstlel) €14.00
48,00 Euro ntipasto misto (Gemischter Vorspeisenteller) )

PRIMI

SAMSTAG, 16. NOVEMBER 2024 — MITTAGS- UND ABENDMENU Lasagnetta ai porri, zucca e salsiccia (Lasagnetta mit Lauch, Kiirbis und Wurst) € 12,00

ANTIPASTI ) ) ) Tajarin al ragt (T) (Tajarin mit Hackfleischsof3e) €12,00

Vitello tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce) R Albesino al sugo d’arrosto (T) (Albesini mt BratensoRRe) €12,00

Insalata di galletto con mele e verdurine (Salat aus Pfifferlingen mit Apfeln und Gemiise)

Insalatina di toma, sedano e noci (Salat mit Toma-Kése, Sellerie und Walniissen) SECONDI

ANTIPASTO CALDO

Flan di cardi con fonduta (T) (Flan von der Kardone mit Késecreme) Sottopaletta di vitello al Barolo (Sottopaletta vom Kalb an Barolo-Jus) €17,00

PRIMO Filetto di maialino alla nocciola (Schweinefilet mit Haselnusspesto) €17,00

Gnocchi con porri, zucca e salsiccia (Gnocchi mit Lauch, Kirbis mit Salsiccia)

SECONDO Formaggi misti con cugna (Kéaseteller mit cugna) € 14,00

Filetto di vitello con riduzione al Nebbiolo (Kalbsfilet an Nebbiolo-Reduktion)

DESSERT DESSERT

Bavarese alla nocciola (Bayerisch Creme mit Haselnuss) Bunet (“Bunet” Pudding) € 6,00
48,00 Euro Delizia di panna al caffé (Kaffesahne Pudding) € 6,00

Torta di nocciole (Haselnuss-Kuchen) € 6,00

SONNTAG, 17. NOVEMBER 2024 — MITTAGSMENU

ANTIPASTO

Antipasto misto (gemischter Vorspeisenteller)

ANTIPASTO CALDO

Flan di toma con pere al Dolcetto e/o* (Flan vom Toma-Ké&se-Torte an Dolcetto-Birnen)
Flan di cardi con fonduta (T) (Flan von der Kardone mit Kasecreme)

PRIMO

Agnolotti del plin ai tre arrosti (T) e/o* (kleine Ravioli mit dreierlei Braten-Fiillung)
Gnocchi con porri, zucca e salsiccia (Gnocchi mit Lauch, Kirbis mit Salsiccia)
SECONDO

Filetto di maialino alle prugne con patate e/o* (Filet vom Spanferkel mit Pflaumen und Kartoffeln)
Filetto di vitello con riduzione al Nebbiolo (Kalbsfilet an Nebbiolo-Reduktion)
DESSERT

Bunet Bianco e/o* (WeiBer ,Bunet‘ Pudding)

Bavarese alla nocciola (Bayerisch Creme mit Haselnuss)

48,00 Euro

(T) POSSIBILE ABBINAMENTO CON TARTUFO
(T) Diese Gerichte eignen sich besonders zur Verfeinerung durch Triffel

* je nach Verfiigbarkeit in der Kiiche

Die Preise der einzelnen Meniis sind inklusive Mineralwasser und Brot.
Triiffel, Weine und Espresso sind hingegen nicht im Meniipreis enthalten.

(T) POSSIBILE ABBINAMENTO CON TARTUFO
Diese Gerichte eignen sich besonders zur Verfeinerung durch Triffel

Hinweise fir den Selfservice

Die Bezahlung erfolgt nach Auswahl und Abholung der Gerichte an den dafiir eingerichteten Kassen. Die Weine, die Sie sowohl
in Glasern als auch in Flaschen erhalten, bekommen Sie am Weinausschank im Foyer. Die Weine werden direkt dort bezahit.

Triffel: Die Gaste, die ihr Essen mit Triffel verfeinern méchten, werden gebeten, die Triffel vor dem Essen direkt am Stand des
,Trifolau” zu erwerben und diese dann mit an den Tisch zu nehmen. An der Theke des ,Trifolau” kann der Truffelhobel gegen

Pfand ausgeliehen oder gekauft werden.

Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Vorkehrungen kénnen wir nicht ausschlieBen, dass die von uns

angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten.
Bitte wenden Sie sich an die Veranstaltungsleitung, sofern Sie hierzu néhere Angaben benétigen.

Im Restaurant wird nur das jeweilige Abend- oder Mittagsment serviert. Die Weine konnen Sie sowohl in Flaschen als auch in
Glasern bestellen.

Triffel: Die Gaste, die ihr Essen mit Triiffel verfeinern méchten, werden gebeten, die Triffel vor dem Essen direkt am Stand des
,Trifolau“ zu erwerben und diese dann mit an den Tisch zu nehmen. An der Theke des ,Trifolau* kann der Triiffelhobel gegen Pfand
ausgeliehen oder gekauft werden.

Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Vorkehrungen kénnen wir nicht ausschlieBen, dass die von uns
angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten.

Bitte wenden Sie sich an die Veranstaltungsleitung, sofern Sie hierzu nahere Angaben benétigen.



