DEHOGA Checkliste Nr. 1

=un Energiekampagne

Energieeffizienz durch
organisatorische SofortmafRnahmen

Energiesparen ist Teamarbeit

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Bevor es richtig losgeht

Mitarbeitende lber die Teilnahme an der
Kampagne informieren

Geschaftsleitung: Technische Vorausset-
zungen und Ressourcen fir eine verbes-
serte Energieeffizienz bereitstellen

Wer ist Ansprechpartner/in?

Verantwortung aufteilen und Beauftrag-
te/n fur Energie benennen

Energie-Sparblatter und Checklisten der
Kampagne an die verantwortlichen Mitar-
beitenden aushandigen bzw. weiterleiten

Erfolge teilen

Aktuelle Energieverbrauche regelmaliig an
Mitarbeitende kommunizieren (Aushang
oder Teamsitzung)

Mitarbeitende zu eigenen Verbesserungs-
vorschlagen im Energiebereich animieren

Prufen, ob ein Teil der eingesparten Ener-
giekosten als Pramie an die Mitarbeitende
ausgeschuttet werden kann
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DEHOGA Checkliste Nr. 1

=un Energiekampagne

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Klare Kommunikation

Merkblatter mit Hinweisen Uber ein ener-
gieeffizientes Arbeiten in den verschiede-
nen Betriebsbereichen erarbeiten

Arbeitsanweisungen, Hinweisschilder und
Einschaltplane an Geraten anbringen (z.B.
Ablagesystematik in Kiihlschranken)

Mitarbeitende dazu anhalten Schaden
und Fehlfunktionen an Geraten/ Anlagen
gleich zu beheben

Alle Merkblatter, Arbeitsanweisungen,
Schilder und Plane auch in allen
relevanten Fremdsprachen anfertigen

Erste Schritte

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Housekeeping & Gastezimmer (Management mit Képfchen)

Zonen- oder gebaudeweise Belegung von
Gastezimern prufen, um zeitweise Be-
leuchtung, Heizung, Luftung, Minibars etc.
abstellen oder reduzieren zu kénnen

Uberpriifung der Temperaturen in einzel-
nen Bereichen des Betriebes und ggf.
Absenkung

In Abstellraumen die Heizung abdrehen

An Ruhetagen oder wahrend der Betriebs-
ferien Heizung in nicht genutzten Berei-
chen drosseln oder abstellen

Wenn Spitzentarif fur Strom im Betrieb
verrechnet wird, prifen ob Energiegrof3-
verbraucher gleichzeitig betrieben werden
und ggf. neue Einschaltplane erarbeiten,
die dies vermeiden

Mit Gasten Uber Energiesparmalinahmen
im Betrieb sprechen und ggf. freundliches
Merkblatt erarbeiten
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=un Energiekampagne

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Housekeeping & Gastezimmer (Zentraler Punkt: Das Gastezimmer)

Moglichst Heizung, Luftung etc. in unbe-
legten Zimmern drosseln oder abstellen
(Voraussetzung bei der Heizung: Thermos-
tatventile)

Fenster und Deckenlichter regelmaRig
putzen

Uberprifen, ob Heizungen durch Mébel
oder andere Gegenstande blockiert sind
und ggf. andern

Wahrend LUftungszeiten Heizkdrper
abstellen

Fernseher und Beleuchtung beim Verlas-
sen der Zimmer komplett abstellen

Wechsel von Bettwasche und Handti-
chern oder der Betrieb der Minibar nur
auf ausdrucklichen Wunsch der Gaste

Kiiche (Kihlen)

Vorgeschriebene Kihltemperaturen ein-
halten (nicht zu tief!)

nur abgekuhlte und zugedeckte Lebens-
mittel in den Kthlschrank und nur abge-
kUhlte und richtig verpackte Lebensmittel
einfrieren

moglichst wenige, daflir aber gut gefillte
Kihlzellen verwenden (evtl. Schaumstoff-
blécke zur Volumenreduzierung) - nicht
bendtigte KihImobel abstellen

Tlren nicht offenstehen lassen

Laftungsoffnungen (Gitter) des Kihl-
schrankes freihalten

Entstaubung der Warmetauscher auf der
Ruckseite 2-mal im Jahr

Regelmalige Kontrolle und Reinigung der
TUrrahmendichtungen sowie Ersatz bei
Sprodigkeit oder Rissen
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=un Energiekampagne

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Kuche (Speisenzubereitung)

Wasser aus Warmwasserspeicher zum
Kochen verwenden

kleine Mengen Wasser mit Wasserkocher
(Schnellkocher) erhitzen

Kochgerate erst einschalten, wenn Topfe,
Kessel oder Pfannen auf der Platte stehen

Gerate nur vorheizen, wenn es wirklich
notig ist

Heizleistung der Gerate rechtzeitig zurtck-
regeln und Vermeidung energieintensiven
Stand-by- Betriebs (bei Nichtgebrauch
ausschalten!)

Einschaltplane in den notwendigen
Sprachen anbringen

Kochen Sie mit minimalen Wassermengen
- prufen ob Dampfgaren maglich ist; wenn
moglich, Speisen knapp unterhalb des
Siedepunkts garen

Passende Deckel verwenden und Heizleis-
tung dementsprechend reduzieren

Bei alteren Kiichenherden Topf-, Kessel
und Pfannengrol3e zur jeweiligen Platten-
grolle wahlen

Wahl der Kochtopfe, Kessel und Pfannen
relativ zur anstehenden Kochmenge

Kleine Mengen ,just in time" in modernen
Geraten wie (Induktionsherd und Heil3-
luft-’Kombidampfer) zubereiten (Mehr
Informationen hierzu im Energie-Sparblatt
Klche Teil 11!)

Verzicht auf Vorheizen beim Backen; bei
alteren Backofen Restwarme ausnutzen
und vorher abstellen

Backofentur nicht unnétig 6ffnen
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DEHOGA Checkliste Nr. 1

=un Energiekampagne

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Kuche (Spulen)

Prifen ob Spllmaschine warmwasser-
tauglich ist und ggf. anschliel3en

GeschirrgroRe an Menge und Verwendung
anpassen

Planung des Geschirrkreislaufs: Spulma-
schinen méglichst vollladen

vorhandene Sparprogramme nutzen

Spulmaschinen vollstandig abschalten,
wenn sie nicht gebraucht werden

Kiiche (Restaurant/Bar)

Elektrische Gerate im Restaurant- und Bar-
bereich erst einschalten, wenn sie wirklich
bendtigt werden (Einschaltplane)

Keine Uberbeleuchtung, besser dezent
beleuchten und in ungenutzten Bereichen
Licht I6schen

Betriebszeiten der Luftung an tatsachli-
chen Bedarf anpassen, Ausprobieren!

Wenn moglich, Raucher/innen- und
Nichtraucher/innenzonen unterschiedlich
bellften

Prozesse dokumentieren

Betrifft meinen  Verantwortung Wird Erledigt
Betrieb bearbeitet

Hausakte

Hausakte mit Unterlagen zur Baukonst-
ruktion, Materialien, technischen Anlagen,
Betriebsanleitungen, etc. anlegen

Kopien von Betriebsanleitungen an den
jeweiligen Geraten aufbewahren

Ggf. fur Ausklnfte Servicetechniker/in,
Elektrizitatswerke oder Energieberatung
kontaktieren
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DEHOGA

=un Energiekampagne

Energieverbrauch und -kosten erfassen

Ableseformular von der Internetseite
herunterladen

Verbrauch von Energietragern regelmaRig
festhalten (1-mal pro Woche oder Monat)

Ruackwirkende Erfassung der Verbrauche
mithilfe von Rechnungen durchfihren

Energieverbrauch und -kosten in das
Energiesparkonto im Internet eingeben

Erhobene Daten genau studieren und mit
bereits erfassten Daten vergleichen lassen

Bei gréReren Schwankungen im Energie-
verbrauch Ursachen identifizieren!

Ziele fur den Energieverbrauch
definieren!

Energietarife

Strom- und Gastarif Uberprifen

Betrifft meinen
Betrieb

Mehr Informationen zur Kampagne unter:

Verantwortung

Checkliste Nr. 1

Wird Erledigt
bearbeitet

mmm www.energiekampagne-gastgewerbe.de
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